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LES TAPAS / ENTREE a partager

-Planche de Chiffonnade de Jambon blanc truffé

-Palette de Pata Negra Ibérique Bellota 36 mois d’affinage 50g

-Petites Sardines d’Espagne en boite, millésimées a I’huile d’olive

-Portion de Frites Maison

-Assiette chaude a partager (Nems volaille, Samoussas de Iégumes, Calamars, Accras de morue)
-Accras de Morue

-Calamar a la romaine

LES ENTREES

-Piquillos farcis a la brandade aromatisée aux agrumes et huile d’olive
-Tataki de Thon, guacamole, créme citron et Pickles d’oignons rouges
-Cassolette de crevettes en persillade dans son poélon

-Ceviche de Poulpe au wakamé , gingembre, Iégumes croquants et citron vert

-Carpaccio de beeuf, pesto et copeaux de Grana Padano

-Carpaccio XL avec frites salade

LES SAIADES REPAS

-L’assiette du Jardin
Radis, asperges, artichauts, pousses d’épinard, tomates, féves, carottes, Champignons

-La salade Nigoise fagon « effet Jardin » avec pavé de thon snacké
haricot, oignons rouges, ceuf, anchois, thon frais...
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LES PIATS

LES VIANDES grillées au feu de bois

--Burger de Charolais (Pain boulanger, Cheddar et sauce barbecue) frites, salade 23
-Pluma de Cochon Ibérique100% Duroc, Kacha negra grillée frites IEgumes 29
-Entrecéte grillée, a la fleur de sel, frites salade 28
-Brochettes de volaille marinées, frites et légumes 25

(Huile d’olive, épices italiennes, zestes de citron)
-Céte de baeuf grillée 1kg (a partager) frites, salade 69

-Tartare de beeuf a I'ltalienne, coupé au couteau, frites salade 19
(Huile d’olive, Grana Padano, tomates, olives Italiennes, pépites torréfiés, épices)

-Magret de canard frangais grillé frites IEgumes 35

-Supplément sauce 2

LES POISSONS

-Seiches en persillade, aioli maison 27
-Loup grillé Entier (500 gr) sauce vierge 35
-Mi cuit de Thon grillé 28

Tous les poissons sont servis avec écrasé de pomme de terre et poélée de Iégumes, aioli
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LES DESSERTS

-Duo de profiteroles 10
(Glace vanille, chantilly maison, Choux maison, sauce chocolat maison, amandes torréfiées)

-Moelleux au chocolat, poire pochée aux épices, sorbet poire 10
-Coupe de fraises 8
-Tarte tatin, caramel au beurre demi-sel, glace vanille et chantilly 10
-Créme briilée a la vanille 9
-Assiette de 3 fromages 12
-Café ou thé gourmand 11
-Irish Coffee ou Jamaique Coffee (au Whisky ou au Rhum) 12
Les desserts glacés

-Café Liégeois ou Chocolat liégeois 10
-Dame blanche (3 boules vanille, amandes torréfiées, chocolat chaud, chantilly 10
-Fraise melba (1 boule glace vanille, 1 boule glace fraise, fraises et chantilly) 11

-La get 27 (glace menthe/chocolat, get) ou -la Williamine (sorbet poire, poire williams) ou -le colonel
(sorbet citron, vodka) ou I’Antillaise (glace rhum raisin, rhum brun) 13

-Les Glaces : Vanille, Chocolat, Café, Fraise, Rhum raisin, Menthe chocolat, Caramel, Coco
-Les sorbets : Citron, Poire, Framboise, cassis, mangue

- La boule : 3€ - les 2 boules : 6€ - les 3 boules : 9€ - Sup chantilly : 2€

Menu Enfant 12€ riets de volaille panés, gdteau chocolat ou glace, 1 boisson Sirop, Coca, jus
d’orange, Ice -Tea

LE COIN DU MIDI

- Plat du jour (uniquement le midi du mardi au vendredi) 15.9



